
MENU
3 - R E T T E R S  M E N U

Ceviche & Mojito
Kammuslinger, mojito, chili, granatæble og

rischips

Steak, tomat & thaibasilikum
Striploin steak, tomatchutney, pommes pavé,

thaibasilikumsky.

Passionsfrugt crème brûlée
Passionsfrugt crème brûlée, passionsfrugt

froyo, karamelliseret hvid chokolade

Pris
495 DKK (inkl. vinmenu 795 DKK)



Månedens 3-retters plus overraskelser
fra køkkenet. 

Pris
795 DKK

Inkl. vinmenu 1.495 DKK

7 - R E T T E R S  M E N U



Kalamata Oliven
55 DKK

Røgede mandler
55 DKK

Østers
Franske østers serveret med grillet citron,

riseddike og Appetit’s Hot Sauce
35 DKK pr. styk

Confit de Canard Croquette
med estragon mayonnaise & syltede rødløg

65 DKK

Fish Taco
friteret fisk i en tortilla med teriyaki mayo

og Appetit’s Hot Sauce
95 DKK

S N A C K S



Friteret Blomkål
med teriyaki mayo og Appetit’s Hot Sauce

65 DKK

Hvide trøffel chips
55 DKK

Snackbræt
250 DKK



Stracciatella & Passionsfrugt
Røget straciatella, agurk, hasselnødder,

hot honey og passionsfrugt
139 DKK

Ceviche & Mojito
Kammuslinger, mojito, chili, granatæble

og rischips
165 DKK

Tuntartar
 Med ferskenponzu, wasabi-kaviar,

syltede skalotteløg, røget crème fraîche
og jordskokkechips

160 DKK

F O R R E T T E R



Appetits tartar
 Okseindelår vendt i løgolie & dijon med

estragonmayonnaise, syltet rødløg,
puffede kartofler og peberrod

149 DKK
Fries & aioli +55 DKK

Bedetatar
 Rødbede vendt i løgolie & dijon med
estragonmayonnaise, syltet rødløg,

puffede kartofler og peberrod
139 DKK



Aspargesamen
Grøn aspargesdashi, hvid

“aspargesramen”, yuzu, koreansk æg og
aspargesmayo

245 DKK

Dagens fangst, bergamot og
jordskokker

Bagt fisk - jodskokkepuré, bagte
jordskokker, germaotfumé og

citronverbena
315 DKK

Moules Appetit 2.0
 Danske blåmuslinger med grillede

peberfrugter og forårsløg i thai-inspireret
karrysauce, syltet chili og limezest.

Serveres med pommes og aioli
265 DKK

H O V E D R E T T E R



Steak tomat og thaibasilikum
Striploin steak, tomatchutney, pommes

pavé og thaibasilikumsky
330 DKK



Passionsfrugt crème brûlée
Passionsfrugt crème brûlée, passionsfrugt froyo

og karamelliseret hvid chokolade 
115 DKK

“Cappucino”
Kaffeis, vaniljemousse, Kahlúa, espressotuile og

chokoladekiks
135 DKK

Månedens Sorbet 
Rabarbersorbet, lakridsskum og hvid chokolade

75 DKK

Dagens oste
 Ost fra Lynhjem med sødt og sprødt – spørg

tjeneren
139 DKK

D E S S E R T E R
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